
Le Panier de ChristopheLe Panier de ChristopheLe Panier de ChristopheLe Panier de Christophe… … … … MenuMenuMenuMenu----    CarteCarteCarteCarte    
 Le menu changeant tous les jours, ces plats sont donnés à titre indicatif.Le menu changeant tous les jours, ces plats sont donnés à titre indicatif.Le menu changeant tous les jours, ces plats sont donnés à titre indicatif.Le menu changeant tous les jours, ces plats sont donnés à titre indicatif.    

 
Prémices, préambules, préfaces & Prolégomènes… 

Les Huîtres... Les Huîtres... Les Huîtres... Les Huîtres...         
De la Ferme Marine de Pen-Be, N°3, les 6 

Le Melon…Le Melon…Le Melon…Le Melon…    
          Carpaccio aux  copeaux  de parmesan 
Le Crabe…Le Crabe…Le Crabe…Le Crabe…    
           Rémoulade à la moutarde de Meaux 
Le Saumon  Label  Rouge d’EcosseLe Saumon  Label  Rouge d’EcosseLe Saumon  Label  Rouge d’EcosseLe Saumon  Label  Rouge d’Ecosse…………    
          Fumé maison, salsa de fruits exotiques 
Le Crottin de ChavignolLe Crottin de ChavignolLe Crottin de ChavignolLe Crottin de Chavignol…………    

Croustillant aux abricots moelleux 
    

Principaux, primordiaux, Principaux, primordiaux, Principaux, primordiaux, Principaux, primordiaux, majeurs majeurs majeurs majeurs &&&&    CCCCapiapiapiapitaux taux taux taux …………    
                        Le  BarLe  BarLe  BarLe  Bar…………    
          Grillé entier sur arête 
La Saint JacquesLa Saint JacquesLa Saint JacquesLa Saint Jacques…………        
          Noix poêlées, Haricots blancs mijotés au lard Vendéen  
La  JulienneLa  JulienneLa  JulienneLa  Julienne………… 
          Cassolette au coulis de crustacés, lutée de feuilletage 

       L’EL’EL’EL’Entrecôtentrecôtentrecôtentrecôte    …………    
          Grillée aux copeaux de truffes 

     L’Agneau     L’Agneau     L’Agneau     L’Agneau … … … …    
          Carré désossé en croûte de parmesan et thym 
Le Riz ArboLe Riz ArboLe Riz ArboLe Riz Arboriorioriorio    …………    
Risotto aux langoustines 
 

Épilogues, dénouements & DÉpilogues, dénouements & DÉpilogues, dénouements & DÉpilogues, dénouements & Délicatsélicatsélicatsélicats    couronnements …couronnements …couronnements …couronnements …    
Le Plateau…Le Plateau…Le Plateau…Le Plateau…    

Fromages de saisons affinés           
La La La La Myrtille Myrtille Myrtille Myrtille …………    

Tartelette amandine aux bleuets 
La Cannelle La Cannelle La Cannelle La Cannelle …………    

Crème brûlés au sucre roux 
                            Le ChocolatLe ChocolatLe ChocolatLe Chocolat…………    
                                                                Mousse pur Caraïbes 
 
 



 
 
 
 
    

    

Sur l’ardoise aujourd’hui…Sur l’ardoise aujourd’hui…Sur l’ardoise aujourd’hui…Sur l’ardoise aujourd’hui…    
    

LaLaLaLa Langoustine Langoustine Langoustine Langoustine…………    
Cuite au court bouillon, Mayonnaise aux Algues 

************    
Le Saumon Label Rouge d’EcoLe Saumon Label Rouge d’EcoLe Saumon Label Rouge d’EcoLe Saumon Label Rouge d’Ecossessessesse    …………    

Koulibiac à l’Aneth 

************    
La La La La CeriseCeriseCeriseCerise…………    

Clafoutis aux cerises 

    
Menu du Terroir "Logis"Menu du Terroir "Logis"Menu du Terroir "Logis"Menu du Terroir "Logis"    : 29.50 €: 29.50 €: 29.50 €: 29.50 €    
Le grand classique : entrée, plat et dessertentrée, plat et dessertentrée, plat et dessertentrée, plat et dessert  
au choix  dans le menu carte ou sur l’ardoise 

 
Menu «Menu «Menu «Menu «    J’me surveilleJ’me surveilleJ’me surveilleJ’me surveille    »»»»    : 21.50 €: 21.50 €: 21.50 €: 21.50 €    

EntréeEntréeEntréeEntrée----platplatplatplat  
ou platplatplatplat----dessertdessertdessertdessert  
ou entréeentréeentréeentrée----dessertdessertdessertdessert 

Formule au déjeunerFormule au déjeunerFormule au déjeunerFormule au déjeuner    : 16.50 €: 16.50 €: 16.50 €: 16.50 €    
Une proposition de l’ardoise du jour  

& un café gourmand 
    

Lorsque l’enfant paraîtLorsque l’enfant paraîtLorsque l’enfant paraîtLorsque l’enfant paraît    :::: 10 € 10 € 10 € 10 €    
EntréeEntréeEntréeEntrée----platplatplatplat----dessertdessertdessertdessert au choix,  

à partir du menu-carte ou de l’ardoise, 
& adapté en quantité 

    
    

Christophe Guillemot, Chef de CuisineChristophe Guillemot, Chef de CuisineChristophe Guillemot, Chef de CuisineChristophe Guillemot, Chef de Cuisine    
 
LesLesLesLes Vins du mois Vins du mois Vins du mois Vins du mois    ::::    Cinq suggestions de Mathieu…  Cinq suggestions de Mathieu…  Cinq suggestions de Mathieu…  Cinq suggestions de Mathieu…      
Vin de Pays du Var, Saint-André  – 2008    19€ 
Saumur Champigny, Domaine de Nerleux – 2009   23€ 
Bergerac, Clos des Verdots – 2008    24€ 
Menetou-Salon, Chavet fils  –  2009    30€ 
Montagny, Domaine Faiveley – 2006    28€ 

    
Service assuré  de 12h30 à 14h  &  de 19h30 à 21h30 Service assuré  de 12h30 à 14h  &  de 19h30 à 21h30 Service assuré  de 12h30 à 14h  &  de 19h30 à 21h30 Service assuré  de 12h30 à 14h  &  de 19h30 à 21h30 ---- To To To Tous les jours de la semaineus les jours de la semaineus les jours de la semaineus les jours de la semaine    


